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Krav til produktionsfaciliteter og udstyri et
kontrolleret miljg|virksomhed

Leer, hvordan lokaler og udstyr

understatter produktkvalitet _ _
Tilmeld dig kurset

Medarbejderne far indsigt i GMP-kravene til lokaler og udstyr og
forstaelse for, hvordan faciliteter og udstyr understgtter kvalitet,

Kursus

Krav til produktionsfaciliteter og
udstyr i et kontrolleret

miljg | virksomhed

compliance og patientsikkerhed.

Format

Om kurset /> dag i virksomheden

Lees om fordelene ved virksomhedskursus.

Veelg dato og tilmeld
Kurset giver en grundlezeggende introduktion til GMP-kravene til kursus

produktionsfaciliteter og udstyr i kontrollerede miljger. Fokus er pa,
hvordan korrekt design, indretning, drift og vedligehold understatter Hillerad 31. dec — 31. dec. 2040
kvalitet og forebygger kontaminering.

Medarbejderne far indsigt i centrale principper for layout, materialevalg
og flow samt forstaelse for sammenhaengen mellem lokaler, udstyr og
produktkvalitet.

Kurset kobler teori med praktiske eksempler fra drift af
produktionsomrader.

Pa kurset arbejder vi med:

e Krav til design og indretning af lokaler og udstyr.

e Risici for kontaminering og krydskontaminering i forskellige
procesomrader.

e Principper for renggring og vedligehold.

e Sammenhaeng mellem faciliteter, udstyr og GMP-compliance.

Undervisningsform:
Kurset bestar af en kombination af teoretiske oplaeg, dialog og cases,
hvor deltagerne arbejder med konkrete problemstillinger fra hverdagen.
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Malgruppe

Kurset henvender sig til akademikere og teknikere, der har brug for en
grundleeggende forstaelse for GMP-kravene til lokaler og udstyr.

Dine fordele ved at veelge dette kursus

Medarbejdernes udbytte
e Du forstar og kan arbejde med kravene til lokaler og udstyr mht.
indretning og design.

e Du kan identificere typiske risici for kontaminering og
krydskontaminering i varemodtagelse, lager, sluser og produktion.

e Du forstar og kan arbejde med kravene til rengaring og vedligehold af
lokaler og udstyr.

Virksomhedens udbytte
e Medarbejderne bidrager til at reducere risikoen for fejl og
kontaminering.

e Medarbejderne understatter ensartet efterlevelse af GMP-krav til
lokaler og udstyr.

e Medarbejderne medyvirker til hgj produktkvalitet og steerkere
inspektionsberedskab.

Kursusprogram

Pa kurset gennemgar vi emnerne:

e |Indretning og design
e Kontaminering og krydskontaminering

e Vedligehold og renggring

Kurset er en blanding af teoretisk opleeg og @velser.
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